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Aperifivo con focaccia dal
nositro forno

Artipasts

Aragostella in bellavista
Cheesecake al salmone e melograno
Baccala mantecato su crostone di
polenta e porri croccanti
Carpaccio di spada ai tre pepi
Foie gras in barchetta brisé
Vitello tonnato, broccoletti e mandarino
Salame nostrano al coltello

Vrimi
Risotto Carnaroli, code di gambero, lime e prosecco

Lasagna due colori al ragu di fassona, sugo d’arrosto e
toma al pepe

Tecondi
Tataki di pesce spada in crosta di semi,

maionese all’arancia e verdure
Rolle di faraona al marron glacé e patate viola

]70(06

Tortirio al'cocealato cuore caldo di
pistacchio e crema alla'vaniglia

Una bottiglia di vino selezionata dalla nostra cantina ogni due
persone, acqua e caffe.

Brindisi di mezzanotte, cotechino e lenticchie della tradizione

€70 (a persona)

Menu bimbi (sotto i 10
anni): lasagnette al ragu,
cotoletta con patatine,
gelato e bevanda €20



